
Amuse Bouche

 Velouté de butternut et truffes
Butternut veloute & truff les

Tartare de crevettes rouges de Sici le et caviar
Sici l ian red shrimps tartare & caviar  

Entrée

Homard poêlé,  beurre de crustacé au piment d’Espelette et 
pointes d’asperges 

Hot lobster cooked with spicy self ish butter and aspergus

Poisson

Fi let de bar,  émulsion Champagne, caviar et r isotto crémeux
Seabass f i let ,  champagne & caviar emulsion and creamy risotto

Viande 

Volai l le fermère sauce perigourdine, truffes et purée aux truffes
Parm range chicken with foie gras sauce, truff les and mashed potato with 

truff les

Dessert
Douceur au citron

Lemon sweetness

390€ / Personne 

New Year’s Eve Menu


