
Amuse-bouches gourmandsAmuse-bouches gourmands - Gourmet appetizers

Sushi  croust i l lant hamachi  caviar -  Cr ispy sushi  hamachi ,  caviar

Velouté de châtaigne à la truffe et  parmesan,  ser vi  dans une verr ine
Cheastnut soup,  parmesan and truff le

Canapé de boeuf Wagyu mariné -  Marinated Wagyu beef on toast

EntréesEntrées -  Star ter

Terr ine de foie gras caramél isée,  compote de pommes au gingembre et  br ioche
Caramel ized foie gras,  apple ginger jam, br ioche

Saumon bio Label  Rouge fumé, oeufs de saumon, chanti l ly  raifor t  et  bl in is
Red Label  organic smoked salmon,  roe horseradish Chanti l ly,  b l in is

Fine salade d’herbes -  Herb salad

PlatsPlats -  Main course

Fi let  de bar,  sauce Yuzu,  champignons sauvages et  coeur d’ar t ichaut
Gri l led Sea bass,  yuzu vinaigrette,  wi ld mushrooms and ar t ichoke

Filet de boeuf Wagyu sauce à la truffe,  mousseline 
de pommes de terre et jeunes carottes glacées

Wagyu beef f i l let ,  t ruff le sauce,  mashed potatoes and young glazed carrots

Desser tDesser t  -  Desser t

Pavlova aux fruits rouges -  Red fruit  Pavlova

MignardisesMignardises -  Pet i ts fours

Truffe au chocolat ,  madeleine au miel  et  pâte de fruit
Chocolate truff le ,  honey tea sponge cake,  fruit  je l ly

260 euros/personne,  hors boisson
260 euros/person,  excluding dr inks

Menu du Reveillon - 31 Decembre 2019
New Year’s Eve Menu - December 31 2019

Restaurant CHEZ JOJO - Rue Park City - 73120 Courchevel 1850
Infos et réservations : +33 (0)4 79 08 14 61 ou jojo@maisontournier.com

www.jojo-courchevel.com


