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MENU DU REVEILLON - 31 DECEMBRE 2019
NEW YEAR S EVE MENU = DECEMBER 31 2019

Amuse-bouches gourmands - Gourmet appetizers
Sushi croustillant hamachi caviar - Crispy sushi hamachi, caviar

Velouté de chdtaigne a la truffe et parmesan, servi dans une verrine
Cheastnut soup, parmesan and truffle

Canapé de boeuf Wagyu mariné - Marinated Wagyu beef on toast

Entré_es - Starter

Terrine de foie gras caramélisée, Cbmpote de pommes au gingembre et brioche
Caramelized foie gras, apple ginger jam, brioche

Saumon bio Label Rouge fumé, oeufs de saumon, chantilly raifort et blinis
Red Label organic smoked salmon, roe horseradish Chantilly, blinis

Fine salade d'herbes - Herb salad

- Plats -:Main-course
Filet de bar, sauce Yuzu, champignons sduvoges et coeur d'artichaut

Grilled Sea bass, yuzu vinaigrette, wild mushrooms and artichoke

Filet de boeuf Wagyu sauce a la truffe, mousseline
de pommes de terre et jeunes carottes glacées
Wagyu beef fillet, truffle sauce, mashed potatoes and young glazed carrots

Dessert - Dessert

Pavlova aux fruits rouges - Red fruit Pavlova

Mignardises - Petits fours
Truffe au chocolat, madeleine au miel et pdte de fruit

Chocolate truffle, honey tea sponge cake, fruit jelly

260 euros/personne, hors boisson
260 euros/person, excluding drinks

Restaurant. CHEZ JOJO - Rue Park City - 73120 Courchevel 1850
Infos et réservations': +33 (0)4 79 08 14 61 ou jojo@maisontournier.com
WWW.jojo-courchevel.com



