ViEI I C| BS/MscHsle bnaa

Beut Sélection Metzger, agneau et canard/
[oBaanHa ot Metzger, ArHATUHA W YTUHOE MACO
Servis avec une garniture au choix/ Obayxusaercs ¢ rapHupom Ha sibop

:**************************************************************************:
ononertue inoa LNEESE Burger Sélection Metzger uséyprep or Metzger 43

pectopaHa Kan OpH

*
*
*
* Royal Burger & la Trufte Koponesckui Yncbyprép ¢ rpodensmm Ta %
2.2.2.0.8.2.0.0.0.0.800.0.8.0.000.0.2.00000080000000808.0080208888080808880208888t88008:088802088.008.1

I Steak tartare Hapesawusii creiix Taprap 43
Steak tartare polé creiik raprap obwapennsit 44
Entrecote Black AI‘IQUS nature Autpekot u3 rossanHs nopossl baak AHryc, be3 coyca a7
EﬂtFEEﬁtE B|E|Ek Angus BéEIFI‘IEIiSE AHTPEKOT U3 roBsAnHbI Nopoasl brak AHryc, coyc bepHes EIE
Entrecate Black AHQLIS aux morilles AHTPeKOT 13 roBAANHbI NOPOALI bnak AHryc, coyc u3 CMOpYKoB Ba
Filet de beeuf Black AﬂgUS nature oune u3s rossanHsl nopoasl brak AHryc, 6e3 coyca B3
Filet de beeuf Black Angus Bearnaise eune us rossanms nopoas: rak Auryc, coyc Gepres B8
Fi|Et dE |J[ELIf B|E|E|( AI‘IQUS dux ITII]Pi”ES dune n3 roBagnHbl NOPoAbl baak AHryc, coyc u3 CMOpYKOB

Filet mignon d'agneau au thym et romarin frais 4B
dune u3 monozgoro bapaiuka c TMUHOM U CBEXMM PO3MapUHOM

Magret de canard réduction au Porto yruwoe gure c noprsesivons

R 0.8.2.2.8.0.8.2.8.8.0.0.0.8.8.0.0.0.2.0.2.0.2.8.0.2.0.2.8.0.20.2.0.0.0.0.0.8.0.00.0.0.0.20.0.002000082008808020800800808.000808 0.

Viandes de prestige Sélection Metzger/
JlennkarecHas roeaanHa ot Metzger
Servies avec deux garnitures au choix/ O6nyxusaerca ¢ 4ByMS rapHupami Ha 8bI6op

*
*
*
*
*
*
*
*
*
*
*
*

ovprense 5oz UNGIET Wagyu 2% nature 200 gr (200 ) 86
pecropatia kan Ops CTEHK U3 IPYAMHKM, rOBSAMHA Barto 5/8 kateropuu 6e3 npunpas

Entrecate Wagyu |APONAISE AHTpeKoT u3 roBsamHsl ANOHCKoN Baryif 200 gr (200 rp.) (71

Cate de beeuf Black Angus (pour 2 pers) sauce Béarnaise coyc Gepres /12 kg (1/1,2 kr.) (91
OTbuBHasA C KOCTOYKOM U3 rOBAAMHbI MOPOALI bnak AHryc (Ha 2 uen.)

Cate de beuf Wagyu 52 #/5 (pour 2 pers) sauce Bearnaise /12 kg (1/1,2 kr.) 316
Creiik Ha pebpsiluke, TOBAAMHA Barto 4/5 Kateropum (Ha 2 nepcosl) ¢ 6eapHCKnM Coycom

Cate de breuf Wagyu %88 (pour 2 pers) sauce Béarnaise /12 kg (1/1,2 kr.) 435

CTelik Ha pebpsiluke, roBsanHa Bark 8/9 kateropuu (Ha 2 nepcoHsl) ¢ beapHCKUM COycoM
Fok e e ke ok ok ok ke Ak e ke e skok sk ok ke Aok ke sk skok sk kA Aok ek k ok ok sk ke Ak Aok ke sk sk skok sk ke ek sk sk skok ke sk ook sk ok ok ok ke ke ok sk ok ok

Eflté FﬁtiSSEI"iE/)Kapme U3 NTULbI

J Poulet fermier & la broche (aile ou cuisse) Kpsusiuko win Hoxka depmepckort kypuwsl, o6xapenHoii a seprene 39

2@ R D D B D D B
626 26 2 26 26 b 26 2 b 26 b 26 b 6 b 26 b 6 b 6 b b %

Poulet fermier (aile ou cuisse) et sa sauce Béarnaise 40 Morilles 5l
KpbisibiLLiKo un HOXKa (hepMEPCKON KypuLibl 1 COYChI bepHes €O CMOpYKamm

Poulet fermier (aile ou cuisse) aux truffes Bl
Kpbinbilliko n HOXKa (epmMepcKoi KypuLbl 1 COyC € TPIOGenamu

2 2a8.2.8.8.2.0.2.8.8.9.9.8.0.8.2.0.8.0.0.20.08.0.90.20208089122880880828888120808081088080108080881080888:08080880808880808.88

* . N , . , .
onweniue 102 Pyilet fermier & la broche 2 kg, sauce Béarnaise et sa purée maison [ag

pecropara Kan OP¥ (hanvepcas KypuLa, 06xapeHHas Ha BepTene, 2 Kr., Coyc bepHes, JoMaluHee KapTodensHoe mope
ok ek sk ok sk ke Ak ek sk ok sk ok ok ke A ko ke sk ok sk ok ke Ak ke ke sk ok sk sk ek sk ke sk ek sk ok sk ok ke Aok sk ke ko ke sk sk ok sk ok ke k

1 2a8.2.8.0.2.0.2.8.8.90.0.0.0.0.0.0.0.0.0.00.0.0.0.020008019288088082886080810080801088080100008810008080008080808880808.88

* . < . . , .
omwessesro: Pylet fermier & |a broche 2 kg, sauce aux morilles de chez Morille et sa purée maison 241

pecropata Kan Opt (v yviepckad KypuLa, 06KapeHHas Ha BepTene, 2 Kr., COyC U3 Cynep CMOPYKOB, AOMALLIHee KapToebHOe mope
ek e e ke ke e ke e e sk ke ke sk e ke sk ke ke A sk ke ke ks ke sk sk ke skt sk ke ke A sk ke ke sk ke o sk ke ok sk ke Aok ke sk ek

n2eRa8.8.8.2.2.0.2.8.2.2.8.8.8.2.8.8.8.8.9.0.8.8.0.9.9.0.8.0.92.0.008.0.080.8082080880820088081280880812808808080e80808880808880

* . N N ,
oweniue 102 Pyilet fermier aux truffes & la broche 2 kg, sauce a la truffe et sa purée aux truffes 21!

pecropara Kan OP¥ hapnepcast KypuLa, 0OXapeHHas Ha BepTene 2 Kr.,coyC U3 Tploenel, ZoMalHee KapTOQesHOE Mope ¢ TPIGENIMu I
ook sk sk sk sk sk sk sk sk ke ke ke ok e ke ke ok e e e Aok Ak Aok ke ke ke sk sk sk sk sk sk sk sk sk sk ke sk ok ke ke ok Sk ke ok Ak ke Aok ke ok ke ok ok ok ok ok

Larniture supplémentaire au choix ZonossurensHsiii raphup Ha sbibop q

Haricots verts frais, endives braisées, ratatouille, purée maison, frites maison, gratin dauphinois
CTpyuKoBas (aconb, 0bxapeHHbIi Caf0BbIN LIMKOPWIL , paTaTyi, JOMALLIHee Mope, KapTodens (puT KapTogebHas 3aneKaHKa

FI"I:IITIElgES/Cprb/

3 Plateau du BEPQEF ACCOPTUMEHT ChIpOB

Desserts/zecepm NMOUSSAIEFF

RARE AND MAGNIFICENT JEWELS

I Buffet de desserts (Z parts / personne) syger aecepros (2 nopumn/ ven.)

Origine des viandes : Black Angus (U.S.A., Australie) - Charolais (France) - Wagyu ©et /5. 5/8.8/8 (Australie)

Japon - Ecosse - Espagne COURCHEVEL 1850 - RUE DE L’EGLISE & LE CAP HORN

[poncxoxaenne maca: bnak Auryc (C.LL.A. Asctpans). - LLlapone (dpaHuns) - FosanHa Barto kateropun 4/5, 5/8, 8/9 (Asctpanns)

Anoting - Llotnanaus - Ucnating Tel: +33 47922 68 20 / +44 7388 020 096 moussaieff-jewellers.com §)

Prix nets euros/ service compris = YucTsie LeHsl €/ 06CTyKuMBaHME BKIOYEHO

s Imprimerie Challésienne




L 'Epicerie du Cap, pour commencer en beauté !

[lpaHocTn pectopaHa Kan OpH, ToNbKo ANA Ha4yana v npuATHoro annetutal

I Sardines extra Cap Horn & ['huile d'olive bio (Maison Guildive) 3b
3KCTpa capauHbl pectopana Kan OpH B 0MBKOBOI Macie 6o ( 4o [Mnbans)

L Filets d'anchois extra, huile d'olive vier E extra (Don Bocarte) 43
®une aHcoycoB IKCTPaA, 0IMBKOBOE MACa0 3KCTpa ( [loH onapr) (120 rp.)

& Ventreche de thon blanc (Bonito del Norte, Don Bocarte) ab
bprowko benoro TyHua (boruto gens Hopta, [oH bokapt) (215 rp.)

I Escargots XXL xB 32
Ynntkn XXL 6 wryk

4. Focaccia au romarin 20
Jlenewka ghokayya ¢ po3mapmHoOM

I Creur de saumon fumé Petrossian aux épices 2 la caucasienne ob
CepesnHHaA 4acts MPUKOMYEHOrO 10COCA OT [TeTPOCAHA C MPAHOCTAMY MO-KaBKA3KM

I Tarama Petrossian 2 la truffe noire (00 gr) Mawrer Tapama ot Petrossian ¢ yepHbimu Tprogpenamm (100 1) 39
Caviar Sturia Vintage Baeri Yepas ukpa or Sturia Vintage Baeri SOgrorp)/ 143 125gr 25/ 379

******************************************************************************

IEDNEV Caviar Silver I[CONE Schrenkii serviave Dry Martini (Vodka Grey Goose et Noilly Prat) 50 gr‘/|7E| 123 gr/4|E| a00 gr‘/lEBH z

UepHasa ukpa or Silver ICONE Schrenkii nogaetcs ¢ cyxum maptuHn (Bogkon Grey Goose n suHom Noilly Prat)
******************************************************************************

1 2a2a8.8.0.2.0.8.8.8.8.0.8.0.2.8.0.8.0.2.8.0.8.0.2.0.08.0.0.8.98.28.0.020028.8820082808208000828088082080880820808808.20800808208008088

* *
x Spn:y Mansour (viande des Grisons finement tranchée, huile d'live, citron et Tabasca) do %
* Crncn MaHcyp (MOACYLWeHHOe TOHKOHAPE3aHHOEe MACO C AfbI, 0/IMBKOBOE MACII0, IMMOH ¥ Tabacko) *
* *
opene 602 Planche de beeuf fumé Sélection Metzger et beurre de baratte au piment d'espelette 4 x
e Kan 0P Konveras rosaguHa ot Metzger u B36UTOe CMBOYHOE MACIO C SCMENETCKUM MepLiEM X
* . *
X Flanche de charcuteries  la truffe (mortadelle  la truffe, jambon blanc 4 la truffe, saucisson  la truffe) 4 x
* AccopTuMeHT KonbacHbix n3aenmi ¢ Torpensmu (konbaca MopTazens ¢ Tprodensmu, benas BeTynHa C Tprogensmm, Konbaca ¢ Torpenimm) *
e ok sk sk ok ok A A A ek ok sk ok ok ok Ak ok ks ok sk ok ok ok ok ok kA A ek ko sk sk ok ok kA A Ak ek ok ok sk ok ok ok A Ak ok ok ok ok k

SEI|EIE|ES/Ca/7aTb/

La Maraichere - Haricots verts frais, oignons rouges, tomates cerise 29
J1a Mapewep - CBexas 3enéHas (acoss, KpacHuiit IyK, TOMATbl BULIEHKN
*****************************************************************************

*
E
e |'[talienne - Burrata Stracciatella (2 pers.) - Pain aux olives, grappe de tomates cerise B x
"empa”a'(a” Op UranssrHckoe bmogo -byppara ctpauntenna (Ha 2 yen.)- xaeb ¢ 0nMBKamu, TOMaTl- BULIEHKN In

K ok ek Ak e ek ek ke ek ek ko ok sk sk ok ok sk ok ok ok ok sk ko ok ke ko sk ke sk ok ok sk ko sk sk sk sk ok ok sk ok ko

La Cap Horn - Ceewr de frisée, tartines de Chavignol au miel, pignons de pin 30
dupmeHHbi canat «Kam OpH». CepaLeBnHa canata Bpuse, TAPTUHKM C CipOM LIABUHOMb C MEAOM, KEAPOBLIE OPELLIKY

L la Tartare - Tartare de tomate et Mozzarella di Bufala, fines herbes, roquette et huile d'olive 35
Taptap - Taprap u3 pybneHsix TOMaToB i Cbip Mouapenna A bydana, apomatuyeckue Tpasbl, CanaT POKETT M OMBKOBOE MAC/O

L. Fruitigre - Tarte au Beaufort maison et son mesclun 30
J1a «OproTbep». ropayas BaTpyLka ¢ Clpom 60Gop v 3enéHbii canat Meckis

La Chicken Cesar Salad - Salade romaine, parmesan, poulet, crodtons 33
Canar u3 kypuusl Ce3ap - pUMCKUIA Canar, Cbip MapMe3an, Kypuua, rpeHKu

Entrées caté Mer/3axyckn aaps mops

King Crab, la patte entiere Koponesckuii kpab, kpabosas Hoxka MOAHOCTbI0 49
Jekk ke ke Ak Ak Ak Ak ok ok ok ok ok kok ok ok ok ok ok ok ko kA A Ak Ak Ak ok ok ok ok ok kok ok ok ok ok ok ko kA Ak A A A Ak
* *
owenecro | 8 King Crab - Chair de King Crab du Kamtchatka, avocat, herbes fraiches et son mesclun B3«
pe‘“’”a”a Kan O Koponesckuii kpab - kpabHoe maco Koponesckoro kpaba n3 KamyaTku,aBoKazo,3e/1€Hb U canat MeCK/A n
S T T O O
Saumon fumé d'Ecosse tranché & la main Konvensit rococs 38

I Tartare de thon, coriandre et zeste de citron Vert Tarap us ysua c kopragpom u ueapoii senéroro smmora 43

0. 2.0.2.0.0.2.00.0.6.6¢0.0.0000.8.00.200.900288080880008008010088020880882088880800808088080808008.0.0.0.1
dupmeHHble brioga

*
[N . 1 . e

pectopaa Kan Op Crevettes tiedes, huile d'olive et basilic Tenasie kpeserkn, onmsxosoe wacro n 6asumux 43 *

ek sk ok ok ok kA& Ak sk sk ok ok ok ok & A Ak sk ks ko ok ok ok ok ko kA Ak & ks ok ok ok ok kA Ak ko ok ok ok ok A & A Ak ok ok ok k

Entrées cité Terre/onpmentsie 3akyckn

L Velouté de potimarron, huile de noisette cyn -senyr us oikss, opexosoe macno Al
NA Soupe pot au few (bouillon de beuf maison) Cyn no 76 ¢é (6ynson omawkmii wacHoii ¢ osowamn) 21
L Mais frais grillés (2 pigces) MoaxapeHHsint manc (2 wr.) 28

NA EEIP[JEI[:E]EI de beeuf & I'huile d'olive ViEPgE Kapnau4o 13 rossanHbi ¢ 0NMBKOBbIM MAC/IOM BbICLUErO COPTA 29

2. 2.2.2.8.0.2.0.2.0.0.2.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0000808008208088808088808080882080800808088082080880820828808.2000808.20880808 8.
*

OnpweHHbie Briona EEIF[JEI[:EiI] de beuf Wagyu -3 ['huile d'olive ViEFgE Kapnauyo u3 rosamHsl Baryv ¢ 0/MBKOBbIM MACIOM BbICLUErO COPTa 4

pecmpj:a e -aux truffes de chez Truffe Kapnayyo 3 rosauHsl Baryn ¢ Tprodensmu Boicliero copra BB

2.2.2.2.8.8.2.0.2.8.0.2.0.0.0.8.0.0900.08.0000080108808810888808888810808088:08088810808882080808208888280808088.8.8.8

FIIIiE grds dE EEII'IEIPd maison cuit au tDPEhDH dupmerHoe Gya rpa u3 yTUHON NeYEHKM JOMALIHEro MPUrOTOBAEHNA 42

* ot % % X

Foie gras polé aux pommes éya rpa - yrumas nevénia, obxapénnas ¢ sbrokamm 43

AR T A BT S BORT R O S B AR B A BT T A BORT M T S AT R A AR B BT T A EORT M AT B S R A BT BT A T A B

L.es Sushis du Cap Horn
Cywm pectopaHa Kan OpH :
A découvrir sur notre carte ! ;é

4w

CnewuanbHoe npeanoxeHne B MeHio! -
B AT SO AR BT SR ST S BT E AT S IR A S AT R BT BT O R IR S BT R BT S BT BT S T AT S AT S BT T A

BT 4 T 4 BN 4 R

Lrustaces/ Pakoobpasksie

NP Bulots bykuuHym, 0TBapHble MOPCKUE YIUTKY 19

L Tourteau Kapmarmsii kpab 34

I Crevettes roses (8 pigces) Byxer posossix kpeserox (8 wr.) 34
A KKK A AR AR
omeessetnons | angoustines (6 pieces) cuites au bouillon au poivre de Timut et mayonnaise maison 43 %

pecropaia Kan Ob— JTawrycrumsl ( 6 WT) cBapeHHsie 8 BynsoHe C meplem Tumy v JoMawHmi MaioHe3
ook ook ok ok ok ek ok ek ko koo ek sk ko sk ok ok sk ok ok ok ok ok ok ko ok ok ko ko

L Homard froid cuit vapeur (500/600 gr) et mayonnaise maison a8
XonoaHbiit omap, ceapeHHbin Ha napy (500 /600 rp) v fomaiHwii ManoHe3

Huitres/ yerpuus:

2/ 2.8.2.8.8.2.0.2.8.8.2.0.2.0.0.2.0.2.0.9.2.8.0.0.0.29.0.0.0.2200080008281228808281028808010080808100880801000808010008000808.088

*
omeneono:  Perle de |'impératrice "Jogl Dupuch” les B 34

pecropara Kan Op — Cnayy b Hble YCTPULI! KeMdyXuHb! umnepatpuLsl "Koans Jionow"
ook ek sk ok sk ke Ak ke sk ok e sk sk ok sk ke ke ke sk ok ke sk ke ke sk ke ke sk ok sk sk ok sk ke ke ok ek sk ok ke sk sk ek sk ke ko ke k sk ok sk ok ko k

X4t

ine de Liaire Ladoret n°2 ronkue yerpuust Knap Kagope Ne Es

3 Fine de Claire Cadoret n°2 2 les B 28
ine de Liaire Ladoret n°3 roxkwe yerpuusl Knap Kagope Ne Es

I Fine de Claire Cadoret n°3 3 les B 21

J Gillardeau PEIpi”IJI'I N °a Ycrpuust Xunapao ManuoH Nes les B 24

$ SpéEiEﬂE Bi”BFdEEIU n°? CneuuansHsie yctpuubl Xunapao Ne2 les B 35

:**************************************************************************

Mikado de King Crab Gratess ™ mewes
NP g *

pectopara Kan OpH 99 eBpo

; Mukaao u3 KoponeBckoro kpaba (3 nankw)

****************************************************************************
****************************************************************************

Assiette du Mousse S s
AccopTuMeHT Mopckux gapos Mycc 64 eapo

3 Fine de Claire Cadoret n°3, 3 crevettes roses,

3 langoustines, bulots

3 ycrpuubl dun ae Knep Kagope Ne3, 3 po30oBbie KpeBeTku,
3 naHrycTuHa, MopCKkue yauTku byKLmuHym

2 26 2 26 b 2 b 2 b %

*
**************************************************************************

Panier Rouge/kpackas kopsura 98 eres

99 espo

= =
***i ¢***X’** S B %t
*
*
X
*
»*
*
X
*
*
*
X
*
*
*
X
*
*
*
X
»*
*
*
X
*
*
*
*
*
*
*
*
X
*
*
*
X
*
*
*
X
»*
*
*
X
*
*
*
X
*
*
*
X
*
*
*
X
»*
*
*
*

Mop#t

¥ homard, %2 tourteau, | patte de King Crab, 3 langoustines, 0 crevettes roses

Y5 omapa , ¥ kapMaHHoro kpaba, 1 HoXka KOponeBcKorokpaba, 3 1aHrycTuHa, 5 po30oBbiX KPEBETOK
T L L A S A S L O

****************************************************************************

Plateau de |'Amira

ACCOPTUMEHT aaMupana

%2 tourteau, 3 Fine de Claire Cadoret n°3, 3 Fine de Claire Cadoret n°2,
3 Gillardeau Papillon n°5, 8 Spéciales Gillardeau n°2, 3 langoustines,

3 crevettes roses, bulots

Ys kpaba, 3 yctpuubl dunH ae Knep Kagope Ne3, 3 yctpuus dun ge Knep Kagope Ne2,
3 yctpuubl Xunapao Manuiion Ne5, 3 yctpuusl Cnecuans Xunapzao Ne2, 3 naHryctuHa,
3 po30Bble KPEBETKM, MOPCKUE YANTKN BYKLIMHYM
F ok sk sk sk ok sk ok sk ko sk ke ke skok ke ok e ke e ok ek ek ok ke ke ok sk sk sk ok sk ok ok ok sk ks skok sk sk ok sk s ok ek ke Aok ke k ko

2.2, 2.8.2.8.2.2.0.2.0.2.2.0.2.0.2.8.0.2.0.2.8.0.0.0.2.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0000.0008082800880800080801080081080808810808.04

Plateau Cap Horn 69 urs

ACCOPTUMEHT MOPCKUX 4apoB pecTopana Kan Opx ™

Y2 homard, %2 tourteau, 3 Fine de Claire Cadoret n°3,
3 Fine de Claire Cadoret n°2, 3 Gillardeau Papillon n°5, 3 Spéciales Gillardeau n°?

b langoustines, 10 crevettes roses, bulots
s omapa, %5 kpaba, 3 yctpuubl duH ge Knep Kagope Ne3,
3 yctpuusl duH ge Knep Kagope Ne2, 3 yctpuusl Xunapao Manmion Ne5, 3 yctpuusl Cnecnans Xunapao Ne2,
6 naHryctuHoB, 10 po30BbiX KPEBETOK, MOPCKME YIUTKN bYKLMHYM
e Aok sk ke sk ok sk ok sk ko gk gk ke ok sk e ok ke ke ke ok ke ke ek ks ok sk ok sk ok sk sk sk ok sk sk k ko sk sk sk e ok ek ke ok kokokok

ol el el el el el el el el el ol ol ol el ol el el ol ol el el el el el ol ol ol el el el ol ol ol ol ol ol ol ol e

6 2 6 % X

* % %

179 euros
129 espo

34 26 26 26 24 b 2 26 26 26 24 b 26 26 6 2t 2 26 2 2 b 2 2 2 26 2 b b b b % %

60404040404040404040404046 i******** é -Jg ********}: 1******** § -g" L B B

. 0

0ISSOMNS 0

. L 0

Pavé de saumon sauce vierge cuit a ['unilatéral 4 9
P3ckanon n3 nococs ¢ coycom Bbepx, 0bxapeHHsIi C OAHON CTOPOHI o}
. . . 0
Poglée de Saint-Jacques a la Truffe Bl 3
Xapenniit mopckoii rpebewok CeH Xak ¢ Tprogensmm o}
:**********************************************************************1 6
* Sole Belle meunigre (500 gr) Bl O
X Peiba Conb / Mopckoit A3bik mopuus (500 rp) ol o}
2.2.2.2.0.0.2..0.2.2.0.0.2.0.2.0.0.2.0.0.0.0.2.0.0.0.2.0.9.0.0.00.0.2.0.0.2.0.0.0.0.2.00.0.0.0.00.0.2.0.0.0.2.0.0.2.2.0.0.2.9.0.0.0.8.0.0.8. 6
[, 91 &1 &1 ' 1 @& & &' &1 & & &' & &1 & & &' &1 &1 & &' &1 &1 & & & & & & &' &1 &1 &l & & & &l & &

2 2.8.2.8.8.2.8.2.2.8.0.0.2.2.0.2.0.2.8.0.2.0.2.8.0.20.2.8.9.00.00.0.00.08.020080820880808208808080088080100808010080801080808 8.

Aioli tous les vendredis et Couscous tous les dimanches !
A0 Kaxayio NATHULY M KYC =KYC M0 BOCKPECEHbAM

jlﬂt E|LI IJDUP bntoga aHa 4o
:IE”SSDH C|LI IJDLIF PoibHbIe bnt0a AHA i

2. 2.8.2.8.8.0.8.2.2.8.0.0.2.8.8.2.0.2.8.9.2.0.2.8.0.2.0.2.8.9.9.9.0.0.0.0.0.0.8.0.20.000820800082080808100880801008080100808010080088

JiZZElS/”MLlleI

2 2.8.8.8.8.2.8.8.8.9.2.8.8.0.8.2.8.0.8.0.20.0.0.0.2.20.0.9.2.200.0.0.2.0.0.0.0.0.20.0.0.0.20.8.0.0.20008.028080828.288082820808808.20808.08 8.

* *
amwerse o2 Jizzg § |a Truffe Noire de chez Truffe | Creme, euf, mozzarella, truffes Bl

pecropatia Kan OPH 7011118 ¢ yepHbIMU TPIOGENAMM; CMETaHa, A0, TplodeH, Cbip MoLapenna! X
S e S s B S A T T T .

242 2 2 2 2 2 2 X 2 - 2 2
2424 2 2 26 26 2 b % 2 2

MEPgUEFitE Tomate, mozzarella « Mapraputa » - momuzgopsl, csip Mouapenna 30

Reine Tomate, mozzarella, jambaon, euf, champignons 37
« Koposiesa » : noMUAODBI, Cbip MOLAPENA, BETYNHA, WAMTUHBOHBI, SHLIO

[luatre fFEIITIEgES Gorgonzola, parmesan, Fontina, mozzarella 39
YeTbipe Cbipa , rOProH30/a , napMe3aH, OHTUHE, MOLAPENa

****/PI_&LS SAQWE, d.LL CG-F #Or WAL Aok ok ok ok

KoponeBCkuii naHrycT npuroToBneH Ha ApPOBIHOM OFHe , PbibHOE Macao U3 MKPbI, IMHIMH C COYCOM U3 NOMUAOP BULIEHOK x
ek ok e Ak ok ke e Aok sk ke ok sk sk ok ek sk ko ke Ak sk ks ke Aok sk sk sk ok Ak sk ko ek ke ok sk sk ke Aok sk ok sk ok sk ok skok ek

Gatond aux TRUFFES 84

[Macra puratonn ¢ TPIOGE/IAMU

?ouletferwer ala troche L % sauce aux morlles de chezr Morille 241

et sa puree MALSON.
Pepmepckas KypuLia, obxapeHHas Ha BepTene, 2 Kr., CoyC U3 Cynep CMOPYKOB, JOMALIHee KapTo(pebHOe Mope

?oulebferwerwémﬁesmlmbmd\el% sauce a la truffe 271

et sa puree aux

depmepckas Kypuua, 0bxapeHHas Ha BepTene 2 Kr.,coyc u3 Tprogenel, JoMaluHee KapToGenbHOE Mope C TPdeImm
A A KA KKK KA KKK A KA A KA KK KA A KA A K K
1 CK.E!&CBE& L\)Ad”bu. JO\.POV\MS& (loo ar] AHTPEeKOT 13 roBsAnHbI AnoHckon Baryw (200 rp.) 7l f;
K ok Aok ek ok sk ok ok ok sk ok ok ko ok ok ok sk ok sk ok ok ok ok sk ks ko ok ko ok ok ok ok sk ok sk ko ko

dupMeHHbleOM04a pecTopaHa Kan OpH
:**********************************************************************I
* ouste Royale cuite au few de Lois, Lewre de coradl *
P et Linquine sauce tomate cerise 00 gr 007p)/ 33 %
*

Cote de Loeuf L\)c;?:x,uﬁm‘*ﬂ*’/ T Cpour L personnes), Sauce Bearmalse |/12kg 1/1,2 )/ 433
Creifk Ha pebpsiiuxe, rosignHa sarto 8/9 kateropuu (Ha 2 nepcoHsl) ¢ beapHCKUM Coycom
o3k e Ak ek sk sk sk ok sk ke ke ek ke ke sk ok sk ke ek sk ke ke sk ke ke sk sk ok sk ke ke ok ke ke sk ok sk ke ok sk ke ke sk ek sk skoke sk sk ke ok sk ke ke

i************************************************i
26 24 24 b 2 2 26 26 2 24 b b 2 2 2 26 26 2 b b 2 2 2 26 2 b b 2 2 2 26 2 b b X b 3 2 2 2 b b b b 6%

****************************************************************************

% Purée aux truffes de chez Truffe (pour 2 personnes) Ba i
onpuene 6m0%a [Tope ¢ cronep Tprodensmu (Ha 2 yen.) 2
peCTopaHa Kan OpH

Frites aux truffes de chez Truffe by *

: Kaproens ¢pu ¢ Tprodenimm In

:***************************************************************************

Pates et Spécialités
MakapoHHble u3aenna v upmeHHsle bosa

L Linguine tomate, basilic umrun ¢ nownaopamm, 6asumx 3B

NE |_iI‘IgLIiI‘IE /-\gliu e Olio macra sunrsinn anvo-ommo 29

L Linguine & la poutarque facra susrsusu ¢ nkpoii Gorraproi 43

I Rigatoni & |a Bolognaise racra puraronn ¢ coycom Gononsese g

I |asagne et salade de mesclun fasanss u senensii canar weckns 39
A A A A KA A A A AR KA A kKKK Ak AR Ao &K AA A
x Linguine Vongole macra ausrsman ¢ monnockamn sonrone 43 *
OupMeHHble bt *
ecorzeaten 0+ | inguine au homard bleu sauce tomate légérement spicy 1 *
* JIMHIMH C rony6biIM OMapoM C TOMATHBIM COYCOM HEMHOTO OCTDbI/ *
Tk e ok ok sk ok ks sk ok ks sk ek ko ok ek sk sk ko ko ok ok ok sk ok ok ok ko ok ko ko

Linguine & la Truffe Blanche (disponible selon |a saison uniquement) 149
[acta inHrBnHmM ¢ bensiMmu TpoGenImm (ToNbKO B CE30H)

- Sivous tes pressés, plats servis avec un minimum d'attente / Ecm syl crewnte, 6i04a Bam ApUroToBST & Kpatwasime Cpokn



