LE TROIMACE

Assieﬂe Je fr’omaqes Je Savoie 18
Selecfion 0{ SGVO[] CI'IEESQS

LED DEYOOERID

Créme caPamel 11
CaPameI cusial’cl

MOUSSQ au CI’IOCOICli' ]]

CI’IOCO'CI"Q mousse

Creéme brilee 11
CPeme I)PI.IIGG

Baba au rhum 11
pum l)CIl)CI

Fraises et pot de chanfi"q 19

SfpawI)eppies cmcl wl'lippecl cream

Assiette de fruits a partager : 38

mangue, passion, fraise, fr’amlaoise, mqr’fi"es & ananas
Plate of fruit to share : mango, passion, s’rpawl)eppq,

Paspl)eppq, Iolueloeppq and pineapple
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Au cceur de la Vallée du Rhone, entre Carpentras et le Mont Ventoux, se
dressent fierement les vignes du Chdteau de Bacchus.
Cette demeure emblématique, pour laquelle Eric Claret Tournier a eu un

vrai coup de foudre et datant du XVlle siecle, est inscrite comme monument

historigue. Mais ce sont surtout les terres entourant le Chdateau qui portent

haut les couleurs de son blason : Force & Passion.

info@chateaudebacchus.com - www.chateaudebacchus.com
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Un CI’ICISSQUP SClCI’ICIni CI’ICISSQP sans son cl'lien,
esf un l)OI’I Cll(]SSQUP !




LES COUPS DE COEUR

Tarama Petrossian Nature / 26 Truffe / 29
Coeur de Saumon du Tsar Petrossian 44

TSCIP,S I19Cll’i 0{ salmon

Saumon J’ECOSSQ h’CInCI’Ié a ICI main 26

Hancl cut Scoﬂisl‘l salmon

Annzui"e fumée a la japonaise Tapraqone 29
SmO ECI eel Japclnese sfqle

Jambon cru ibérico de Cepo Campo DOP reserva 42

Spanis|1 cured ham

Voqaqe aufour c]e ICI fr’uﬁe : Mopfade”e, 45
Saucisson, Decorino, Jam[gon CPU, Jam[)on Blanc
Cheeses ancl colcl meals wif|1 ipume

Petit pecorino de Sar’c]aiqne a partager 45

Decopino fo sImPe

Caviar Oscietre maison Sturia Aquifaine
20ge/ 49 50qr/129 100gr/ 225

FITREES

Soupe de Iéqumes frais de ma Grand-mere 19
Gr’anc]ma,s {Pesll veqefaljle soup

Sfracciaie"a c]e Duqlia - Sh’acciafe"a from Duqlia 29

Jeune pousses de poireaux et vinaigrette 18
Vounq |€€|(S OI'ICI cll’essinq

Coeur de frisee & petit Charmellin du Sabot 24

Heapf of cuplecl enclive, Clwpme"in qoai,s mi"< cheese

Salade (J’ar’ficllauf, Poqueﬁe - Avrtichoke, salad
Davmiqiano f 26 Decorino TPU{{Q f 38

L’ESCGPqu cle IG l)uﬂe XXl X6 - Snails XXI 24
Oeuf c]ur’ et mayonnaise - Hard boiled €gg, mayonnaise 16

Oeuf cocotte bio a la truffe - Coddled eqq with truffle 22

Hal’enqs el pommes a I"huile Petrossian 22
Petrossian Smoked herpinq and potatoes in oil

Tar’fal’e c]e H’IOI‘I rouge - Bluefin tuna tartar 29

TGI’iGI’e (Je llomar’cl canac]ien aux aunmes ef GVOCG* 44
Canaclian |ol)sfer’ fartar Wi“l cifpus, avocaclo

Foie gras du clle{, toast qPi"é - Foie gras and toast 20

Foie gras du Cl'lef h’uﬁé, toast qPi"é 39
TPU{{IQCI {oie qPOS OrICl iOOSi
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LES DLAIS SICHATURE

Dos de cabillaud Nord A”anfique

au beurre anc pommes vapeur’
Cod wi||1 whife l)uﬁep anc] si'eamed poi'afoes

B’ouclin Basque Baudruche au piment
speleﬂe et pommes Gpannq
Spicq Basque blood sausage with granny smith apple

Doulef clu Dialjle

Spicq diavola chicken

DO* au {QU
Boiled beef with veqeial)les

posI)eef, purée comme a la maison
DOGS{LGG{ CII'IJ I‘lomemade mCISI'Ie(] poi'aioes

Boeuf Bour uignon

Bee[ stew in red wine sauce

Diec's C|€ COCI’IOI’ls cle MOCIQI'I(]

Diq,s teotters

Pates Tajapini aux oeufs et a la truffe
TajaPini pasta with eqq and truffle

Pates tomate et homard |éqéremenf spicy
Pasta with tomato and qul‘lflq spicec] lobster

29

24

29

29

32

32

39

39

42

1 l<q minimum

La
sélection
du
Viviep

DELICES COTE INER

Doulpe Je Galice qPi"é - Grilled Galice octopus

28

I_anqousfe du Cap qPi"ée 500/600qr 37 S 100gr

Grilled cpaqfish

Homard Canadien 600/ 700 gr 13 S 100gr
Canadian lobster

Homapd Bleu cIe Br’efa ne 23 / ]OOqP
400/600 gr - Bpiﬂanq blue lobster

Sole Belle Meuniére 400,500 gr 69

Sole coo|<ec| in l)r’ownecl l)uﬂep

LES CRILLADES DU CHEF

Bave”e de l)oeuf Monﬂ)éliar’cl (Fr’cmce) 28
Montbeliard skiet steak (I:mnce)

Entrecote (France) - Ribsteak 29
- u poivre - with pepper sauce 32
- ux mor’i"es - with morel mushrooms 39

Filet de boeuf Simmental (A"emaqne) Beef fillet 36

- Au poivre - with pepper sauce 39
- ux mori"es - with morel mushrooms 48
Céfe c]e Loeu[ (France) Rib of beef 9/]Oqu

Ceate de boeuf Black Anqus (usa) ]Qf]OOqP
Qil} of Black Anqus l)ee{ (usa)

Ceéte de boeuf de Galice 17/1004r
Mafur’ée 20 jours Rib of matured Galician beef

Ceate de boeuf Waqqu (Ausfpalie) 29/]OOqP
Rib of Waqqu beef (Aush’alia)

Cf)fe de veau aux morilles pour 2 IQIIOOqP
Veal cl‘lop with morel mushrooms, for 2 persons

Coétes de canard de chez Marlas au miel 29
Duck CIIOPS with lloneq

Coétes d’agneau (Ielande) Lamb chops (Ireland) 34
Nos Accompaqnemenfs 44

Poélée de cepes - pan-fried cepe mushrooms 22
Purée a la truffe - Mashed potatoes with black teuffle 24

Truffe noire a rdper vous-méme ou par nos soins, tarif selon le cours

Grate your own black fpufﬂe, rafe accopclinq to market price

Accompaqnemenfs au choix (ou en supplémenf . 6%) :

urée maison, Iéqumes qpi"és, frites maison, polenfa crémeuse,
polenia qorqonzola, ratatouille ou qpahn claup|1inois
A choice Of annisI‘nes H homemacle mashed poiaioes, qu"eJ veqeial)les,
french fpies, creamy polenia, qorqonzola polenia, qpaiin c]aupllinois,

Paiafoui"e

Sauces au choix :

Poivee ou Bearnaise (+5 %) ou Morilles (+8 6)

Choice of sauces : Pepper, bearnaise (+5€) or morel mushrooms (+8€)




